
Zwischen Baumwipfeln und Weitblick. Ankommen, durchatmen, loslassen.

Das WALD.WEIT Rheingau Hotel & Retreat ist ein Ort, der Natur und Design auf besondere Weise verbindet. Eingebettet in die 

sanfte Hügellandschaft des Rheingaus, trifft hier moderne Architektur auf natürliche Materialien und ein Konzept, das 

bewusst auf Entschleunigung setzt – mit dem Wald als zentrales Element, das sich durch das gesamte Haus zieht.

Aktiv unterwegs sein und gleichzeitig bei sich selbst ankommen: Das Designhotel in Kiedrich schafft Raum für beides. Für 

Bewegung in der Natur, für kulinarische Erlebnisse und für Momente vollkommener Ruhe.

Im Folgenden zeigen wir Ihnen, wie 48 Stunden hier aussehen könnten: Zwei Tage, die sich plötzlich ganz anders anfühlen, 

wenn nichts auf der To-do-Liste steht. Zeit für ein langes Frühstück, einen Spaziergang ohne Ziel, gutes Essen und vor allem: 

Zeit, die nicht verplant werden muss.

Mit herzlichen Grüßen

Hannah Landsbeck

STROMBERGER PR

landsbeck@strombergerpr.de

48 Stunden WALD.WEIT

mailto:landsbeck@strombergerpr.de


Sanftes Morgenlicht fällt durch die bodentiefen Fenster und taucht Holz und Interior in eine warme, ruhige 

Atmosphäre. Private Balkone öffnen den Blick über das Rheintal oder den Hahnwald und lassen die Nähe zur 

Natur schon beim Aufwachen spürbar werden. Das Hotelkonzept wurde konsequent aus der umgebenden 

Landschaft heraus gedacht: Die vertikal strukturierte Holzfassade des WALD.WEIT erinnert an hohe 

Baumstämme und heimisches Eichenholz, Naturstein sowie natürliche Textilien in sanften Beige- und Erdtönen 

schaffen ein harmonisches Gesamtbild. 

Insgesamt beherbergt das WALD.WEIT 80 elegante Zimmer und Suiten mit einer Größe zwischen 25 und 45 

Quadratmetern. Alle verfügen über einen Balkon oder eine Terrasse und öffnen den Blick in die Natur. In den 

Suiten sorgen großzügige Wohn- und Essbereiche für zusätzlichen Komfort.

Die vom Wald inspirierte Gestaltung setzt sich in der Lobby mit ihren markanten Holzlamellen ebenso fort wie 

im gesamten Hotel. Naturmaterialien, warme Farben und eigens entworfene Möbel schaffen eine ruhige, 

hochwertige Atmosphäre. Auch beim Bau und Betrieb spielt ein bewusster Umgang mit Ressourcen eine Rolle: 

Das Heizen und Kühlen erfolgt über ein Kaltes Nahwärmenetz auf Geothermiebasis, ergänzt durch eine 

Hackschnitzelanlage zur Abdeckung von Spitzenlasten. Ein großer Teil des benötigten Stroms wird direkt am 

Standort über Photovoltaikanlagen auf der Nebenbebauung erzeugt. Bei der Geländemodellierung kam zudem 

soweit möglich Recyclingmaterial zur Unterfütterung zum Einsatz. So entsteht ein Ort, der Rückzug, 

Geborgenheit und die Nähe zur Natur auf besondere Weise vereint.
Aufwachen mit Blick ins Grüne – in der Suite 

Panorama trifft Naturverbundenheit auf höchsten 

Komfort.

www.wald-weit.com/zimmer -und-sui ten

Vom Wald inspiriert
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Im Restaurant WALD.FEIN beginnt jeder Tag genussvoll: Während die ersten Sonnenstrahlen die 

umliegende Natur erhellen, erwartet die Gäste ein variantenreiches Frühstücksbuffet, wo für jeden 

etwas leckeres dabei ist. 

Frisch gebackene Brötchen, Croissants und Danish Pastry treffen auf verschiedene Frühstücksklassiker 

wie pochierte Eier und Rührei, die vom Wacholderhof in Eltville stammen. Ergänzt wird das Angebot 

durch täglich frisch zubereitete warme Speisen wie Shakshuka oder Ratatouille. Auch die Käseauswahl 

kann sich sehen lassen: Bockshorner, Pyrénées Brebis, Emil aus der Provinz, Camembert und 

Nordweide werden durch gebeizten Lachs und Heringssalat ergänzt. Am Buffet warten zudem Bircher 

Müsli, Porridge sowie eine Müslistation auf Gäste, die ihr Frühstück individuell zusammenstellen 

möchten.

Auch vegane Gäste kommen im WALD.WEIT auf ihre Kosten: Pflanzliche Joghurts, veganer Käse, 

Guacamole und zahlreiche weitere Alternativen bereichern das Frühstücksangebot. Eine besondere 

Spezialität des Hauses ist zudem der aromatische Waldpilzmix mit Austern-, Buchen- und 

Champignons. So wird das Frühstück im WALD.WEIT nicht einfach zur ersten Mahlzeit des Tages, 

sondern zu einem gelungenen Start in den Tag.

Frische Backwaren, herzhafte 

Spezialitäten und die Natur direkt vor 

Augen.
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www.wald-weit.com/erleben

www.wald-weit.com/er leben

Zwischen jahrhundertealter 

Klosterarchitektur und 

weiten Ausblicken in die 

Natur offenbart sich der 

besondere Charakter des 

Rheingaus.

Rund um das WALD.WEIT gibt es genügend Möglichkeiten, um ein ganzes 

Wochenende in der Natur zu verbringen: Eingebettet in ein 18 Hektar großes 

Waldgrundstück und direkt am berühmten Rheinsteig gelegen, ist das Designhotel 

der ideale Ausgangspunkt, um die Region aktiv zu entdecken.

Direkt vor der Tür beginnen zahlreiche Wander- und Joggingrouten für 

unterschiedliche Ansprüche. Auch Mountainbiker kommen auf ihre Kosten: Die 

hoteleigenen Flowtrails führen mit geschwungenen Kurven und sanften Wellen 

durch den Wald und verbinden sportliche Herausforderung mit intensivem 

Naturerlebnis.

Wer Kultur und Geschichte erleben möchte, erreicht über den Rheinsteig in rund 45 

Minuten zu Fuß das berühmte Kloster Eberbach. Neben Basilika und Kreuzgang 

lohnt sich dort auch der Kloster-Rundweg, der spannende Einblicke in die 

Geschichte der Zisterzienser und ungewöhnliche Perspektiven auf die historischen 

Klostermauern bietet. Ebenfalls einen Ausflug wert ist die nahegelegene Wein-, 

Rosen- und Gutenbergstadt Eltville mit ihrer historischen Altstadt und der 

malerischen Rheinpromenade.

Den Rheingau aktiv entdecken
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Die Panorama-Saunen schaffen einen Rückzugsort, an dem 

Erholung ganz selbstverständlich wird.

Neben aktiven Erlebnissen in der Natur darf im WALD.WEIT auch die Erholung nicht zu kurz kommen. Ob als entspannter 

Ausklang nach Wanderungen oder als bewusst eingelegter Ruhetag – die Möglichkeiten dafür sind vielfältig. Wer möchte, 

nimmt an einer geführten Yoga-Einheit im Hotel teil oder verbringt seine Zeit auf dem Rooftop-Erholungsbereich, der zum 

Abschalten einlädt. Hoch über den Baumwipfeln sorgen eine Finnische Sauna, eine Kräutersauna und eine Infrarotsauna mit 

Weitblick für wohltuende Wärme und neue Energie. 

Noch mehr Raum für eine persönliche Auszeit bieten die Behandlungsräume des Hotels. Hier können Gäste bei klassischen und 

entspannenden Massagen zur Ruhe kommen, gezielt Verspannungen lösen und neue Energie tanken. Ergänzt wird das Angebot 

durch wohltuende Gesichts- und Pflegebehandlungen, die individuell auf die Bedürfnisse der Haut abgestimmt sind und für 

zusätzliche Entspannung sorgen. So lässt sich das persönliche Wohlfühlprogramm ganz nach den eigenen Bedürfnissen 

gestalten. Ob einzelne Behandlung zwischendurch oder ein ganzer Tag im Zeichen der Erholung, im WALD.WEIT bestimmen 

die Gäste selbst, wie viel Zeit sie sich zum Abschalten nehmen möchten.

Die Kunst des Abschaltens
www.wald-weit.com/entspannen
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Neben Wäldern, Wandern und historischen Sehenswürdigkeiten gehört zu einem Wochenende im 

Rheingau auch eine Tradition, die die Region seit Jahrhunderten prägt: der Wein. Als eine der 

renommiertesten Anbauregionen Deutschlands ist der Rheingau weit über seine Grenzen hinaus für 

seine Rieslinge bekannt. Wer die Region kennenlernen möchte, sollte deshalb unbedingt einen der 

traditionsreichen Betriebe besuchen. Besonders bekannt ist das Weingut Robert Weil in Kiedrich, das 

seit seiner Gründung im Jahr 1875 für erstklassige Rieslinge steht und heute zu den international 

angesehensten Weingütern Deutschlands zählt.

Mit dem WALD.WEIT verbindet Robert Weil eine enge Partnerschaft. Gemeinsam wurde ein exklusiver 

Riesling-Hauswein entwickelt, der im Restaurant WALD.FEIN serviert wird und die Verbundenheit des 

Hotels mit der Region unterstreicht. Gäste wählen aus rund 300 sorgfältig kuratierten Etiketten, die 

das Beste des Rheingaus und darüber hinaus vereinen. Begleitet werden sie dabei von Sommelier 

Franck Mouzon. Mit seiner Leidenschaft für besondere Tropfen und seiner tiefen Kenntnis der 

regionalen Winzerlandschaft führt er Gäste durch die facettenreiche Rebkultur des Rheingaus. Ob bei 

einer individuellen Empfehlung zum Dinner, einer Verkostung oder im Austausch über regionale 

Besonderheiten – Franck Mouzon macht Wein nicht nur zum Begleiter eines Menüs, sondern zu einem 

Erlebnis, das die Kultur und Geschichte der Region erlebbar werden lässt. 

Mit Sommelier Franck Mouzon und der 

Partnerschaft mit dem Weingut Robert 

Weil wird Wein zum Ausdruck des 

Rheingaus.
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www.wald-weit.com/kul inarik/restaurant -rheingau

Zu Gast in der Welt des Weins



Die Abende im Restaurant WALD.FEIN stehen ganz im Zeichen der Aromen des Rheingaus. Küchenchef 

Falk Richter nimmt seine Gäste mit auf eine authentische kulinarische Reise durch die Region. Seit 

2011 lebt und arbeitet er im Rheingau und ist entsprechend eng mit dessen Landschaft und 

Genusskultur verbunden. Seit der Eröffnung des WALD.WEIT prägt er die Küche des Hauses 

maßgeblich und entwickelt das gastronomische Konzept kontinuierlich weiter. Sein Anspruch: den 

Charakter des Rheingaus unverfälscht und mit moderner Raffinesse auf den Teller zu bringen.

Grundlage dafür sind enge Partnerschaften mit Erzeugern aus der Umgebung, von denen ein Großteil 

der Zutaten stammt. Die vier Jahreszeiten bestimmen dabei den Rhythmus der Küche und sorgen 

dafür, dass sich die Speisekarte stetig verändert. Gerichte wie fermentierter Blumenkohl, 

Brennnesselsuppe, Goldforelle mit Löwenzahn und Topinambur oder Hirschkalbsrücken mit 

Birkenrinde-Pasta zeigen, wie eng Natur und Kulinarik im WALD.WEIT miteinander verbunden sind. An 

warmen Tagen setzt sich dieses Zusammenspiel unter freiem Himmel fort: Auf der großzügigen 

Terrasse und im SOMMER.GARTEN genießen Gäste saisonale Kreationen und leichte regionale 

Spezialitäten, umgeben von Wald, Vogelgezwitscher und der Ruhe der Natur.

Zutaten aus der Region prägen die 

Küche von Falk Richter – authentisch, 

saisonal und raffiniert.
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Dinner mit Charakter
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www.wald-weit.com/kulinarik/bar-mit-aussicht

www.wald-weit.com/kul inarik /bar-mit -aussicht

Mit Blick über das Rheintal 

wird jeder Cocktail zum 

besonderen Genussmoment.

Hoch über dem Hahnwald ist die Rooftop-Bar WALD.TROPFEN ab dem Nachmittag 

ein beliebter Treffpunkt für Hotelgäste und Einheimische gleichermaßen. 

Bodentiefe Fensterfronten, gemütliche Loungemöbel und modernes Design treffen 

hier auf einen weiten Blick über das Rheintal und die umliegenden Weinberge, die 

in den Abendstunden in warmes Licht getaucht werden. Ob bei einem Kaffee, 

einem Aperitif vor dem Dinner oder einem Drink am späteren Abend, die Bar bietet 

den passenden Rahmen für entspannte Gespräche und gemeinsame Momente. Auf 

der Karte stehen exklusive Signature-Cocktails ebenso wie klassische Drinks und 

ausgewählte Weine.

Von Donnerstag bis Sonntag können Gäste die Bar ganz ohne Reservierung 

besuchen. Für besondere Anlässe und Veranstaltungen lässt sich die WALD.TROPFEN 

Bar zudem exklusiv buchen und bietet dafür einen außergewöhnlichen Rahmen. 

Wer hier etwas länger verweilt, versteht schnell, was das WALD.WEIT so besonders 

macht: Die Natur ist nicht nur Kulisse, sondern ständiger Begleiter.

Cocktails mit Weitblick
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