
  

 

 
Neue Sterneadresse in Poreč 

 
Erster MICHELIN-Stern für Harry’s Piccolo Poreč - 

Auch Spinnaker und JAZ by Ana Roš schaffen es in den Gourmetführer  
 
In der aktuellen Ausgabe des MICHELIN Guide Croatia wurde das Harry’s Piccolo Poreč erstmals 

mit einem MICHELIN-Stern ausgezeichnet. Das Gourmetrestaurant befindet sich im neuen Pical 

Resort, Valamars bislang ambitioniertestem Tourismusprojekt, das im März 2026 eröffnete. Es 

entstand in Zusammenarbeit mit den renommierten Köchen Matteo Metullio und Davide De Pra, 

deren Harry’s Piccolo in Triest bereits mit zwei MICHELIN-Sternen ausgezeichnet ist. 

Küchenchef in Poreč ist Goran Hrastovčak. Darüber hinaus wurden mit dem Spinnaker und dem 

JAZ by Ana Roš zwei weitere Valamar-Restaurants in den bekannten Restaurantführer 

aufgenommen. Gemeinsam stehen die drei unterschiedlichen Gastronomiekonzepte für 

höchste Qualität, kulinarische Exzellenz und authentische Genusserlebnisse. Die 

Auszeichnungen unterstreichen Valamars kontinuierliche Investitionen in den Ausbau seines 

gastronomischen Angebots sowie die Zusammenarbeit mit führenden kroatischen und 

internationalen Spitzenköchen. Gleichzeitig stärken sie die Position der Destination als 

bedeutenden kulinarischen Hotspot Kroatiens. Weitere Informationen unter www.valamar.com. 

 

Das Harry’s Piccolo Poreč verbindet die kulinarischen Traditionen Kroatiens, Italiens und 

Sloweniens mit einer modernen Handschrift. Hochwertige regionale Zutaten, handwerkliche 

Präzision und zeitgemäße Interpretationen prägen die Küche. Jedes Gericht versteht sich als 

kulinarischer Dialog zwischen den Kulturen und bringt die Vielfalt der Region auf den Teller. 

„Es erfüllt uns mit großer Freude, dass bereits drei Monate nach der Eröffnung ein MICHELIN-

Stern über Poreč leuchtet“, sagen Matteo Metullio und Davide De Pra. „Unsere Wurzeln und 

unsere kulinarische Philosophie nach Istrien zu bringen, war ein anspruchsvolles Vorhaben, das 

dank des Vertrauens von Valamar von Anfang an möglich wurde. Dieser Erfolg gehört dem 

gesamten Team in Poreč unter der Leitung von Küchenchef Goran Hrastovčak, dem unser 

besonderer Dank gilt. Er hat unsere Philosophie mit großer Leidenschaft umgesetzt.“ Auch 

Goran Hrastovčak zeigt sich stolz: „In den vergangenen Monaten haben wir dieses Projekt mit 

großer Hingabe vorangetrieben und wollten ein Restaurant mit eigenständigem Charakter 

schaffen. Der MICHELIN-Stern ist eine außergewöhnliche Anerkennung für das gesamte Team 

des Harry’s Piccolo Poreč und ein Meilenstein, den wir lange in Erinnerung behalten werden. 

Gleichzeitig motiviert er uns, uns kontinuierlich weiterzuentwickeln und unseren hohen 

Qualitätsanspruch jeden Tag aufs Neue einzulösen.“ 
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Ebenfalls neu im MICHELIN Guide vertreten ist das JAZ by Ana Roš im kürzlich eröffneten Jadran 

Heritage Hotel an der Uferpromenade von Poreč. Das Restaurantkonzept der international 

vielfach ausgezeichneten, slowenischen Spitzenköchin setzt auf saisonale Zutaten, regionale 

Produkte und eine entspannte Interpretation gehobener Gastronomie. „Ich freue mich sehr, 

dass der MICHELIN Guide das JAZ by Ana Roš bereits kurz nach seiner Eröffnung aufgenommen 

hat. JAZ entstand aus der Idee, außergewöhnliche Küche in einem lebendigen und 

ungezwungenen Rahmen zugänglich zu machen, ohne dabei Kompromisse bei der Qualität 

einzugehen. Istrien begleitet meine kulinarische Reise seit ihren Anfängen und deshalb 

bedeutet mir diese Auszeichnung besonders viel“, sagt Ana Roš. 

 

Auch das Spinnaker unter der Leitung von Küchenchef Marko Turković hat es erneut in den 

MICHELIN Guide geschafft. Das Restaurant entwickelt seine moderne Küche konsequent weiter 

und stellt dabei das Meer, saisonale Produkte und den respektvollen Umgang mit hochwertigen 

Zutaten in den Fokus. „Die Aufnahme in den MICHELIN Guide ist eine große Anerkennung für 

unser gesamtes Team und bestätigt den Weg, den wir eingeschlagen haben. Im Mittelpunkt 

unserer Arbeit stehen stets die Zutaten, ihre Herkunft und die Menschen dahinter. Diese 

Auszeichnung motiviert uns zusätzlich, unser Konzept, das eng mit dem Meer, den Jahreszeiten 

und unserer Region verbunden ist, weiterzuentwickeln“, erklärt Turković. 

 

Die Auszeichnungen für Harry’s Piccolo Poreč, Spinnaker und JAZ by Ana Roš zeigen das 

gemeinsame Engagement aller Teams, außergewöhnliche kulinarische Konzepte und besondere 

Genusserlebnisse zu schaffen. „Wir freuen uns sehr, dass der MICHELIN Guide in diesem Jahr 

gleich drei Restaurants aus unserem Portfolio in Poreč ausgezeichnet hat. Der MICHELIN-Stern 

für das Harry’s Piccolo Poreč sowie die Aufnahme von Spinnaker und JAZ by Ana Roš sind ein 

großer Erfolg für alle Mitarbeitenden, die unseren Gästen täglich außergewöhnliche Erlebnisse 

bieten. Die Auszeichnungen bestätigen unseren Weg, kontinuierlich in hochwertige 

Gastronomie zu investieren und mit führenden Persönlichkeiten der kroatischen und 

internationalen Kulinarik zusammenzuarbeiten. Wir sind stolz darauf, damit das touristische 

Angebot und die Aufenthaltsqualität in Poreč nachhaltig zu bereichern“, sagt Dario Kinkela, 

Director Food & Beverage bei Valamar. 
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Über Valamar 

VALAMAR Riviera ist Kroatiens führender Anbieter für Hotels, Resorts und Campingplätze mit Standorten 

in den wichtigsten kroatischen Destinationen wie in Istrien, auf den Inseln Krk, Rab und Hvar sowie in 

Makarska und Dubrovnik. Dazu beitreibt das Unternehmen drei Hotels im österreichischen Obertauern. 

Die 37 Hotels und Resorts und 15 Campingplätze von Valamar heißen täglich bis zu 58.000 Gäste 

willkommen mit einem authentischen Urlaubserlebnis. Mit ihrer Wachstumsstrategie setzt die Gruppe 

auf Investitionen mit hoher Wertschöpfung, Mitarbeiter-förderung, innovativen Dienstleistungen und der 

Weiterentwicklung bestehender Standorte. In enger Zusammenarbeit mit den Destinationen erschafft 

Valamar einen Mehrwert für seine Gäste, Mitarbeiter, Investoren und den Gemeinden vor Ort. Als 

Trendsetter auf dem Gebiet der modernen Ferienhotellerie sind für Valamar Themen wie Nachhaltigkeit, 

Regionalität und soziale Verantwortung für ein authentisches Urlaubserlebnis von großer Bedeutung. 

            
    München, 29.06.2026 

 
 
 
 
Für weitere Informationen: 
Alexandra Rokossa/Ann-Kathrin Spenkuch   Maja Tomić 
STROMBERGER PR GmbH   Valamar Riviera d.d. 
Kistlerhofstraße 70, Haus 5, Gebäude 188   Stancija Kaligari 1 
81379 München, Deutschland    52440 Poreč, Kroatien   
T +49(0)89/189478-81   T +385(0)52 408 035  
valamar@strombergerpr.de    maja.tomic@valamar.com  

www.strombergerpr.de      www.valamar.com 

 


