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Alleinlage am Waldrand nahe
dem Hintersee im Salzkammergut

WaldSPA mit ganzjahrig
beheiztem Infinitypool, Lodges
mit Saunen und Ruheraumen
sowie Naturanwendungen

Regionale Naturkiiche nach dem
R-50-Prinzip

Exklusive kebonyLODGE
als besondere Unterkunft im
Wald

Vielfaltige Destination
zu jeder Jahreszeit
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LAGE & HOTEL

Im Herzen des Salzkammerguts, auf 786 Metern Seehohe in Faistenau, liegt das Naturhotel
Fischerwirt. Nur wenige Gehminuten trennen die Gaste vom Hintersee, der als kleiner Bruder des
rund zehn Kilometer entfernten Fuschlsees gilt. Eingerahmt von den Gipfeln der Osterhorngruppe,
ist das Haus ein Ort des Rickzugs und der Ruhe. Der Wald ist hier nicht nur Kulisse, sondern
erlebbarer Teil des Aufenthalts - er pragt Architektur, Kulinarik, Aktivitaten und Philosophie
gleichermalen.

Die Region rund um Fuschl- und Hintersee zahlt zu den naturbelassensten des Salzkammerguts,
die zu jeder Jahreszeit ihre Reize hat. Wahrend der Fruhling sich mit bluhenden Wiesen
prasentiert und der Sommer zu wohltuender Abkuhlung in den Seen einladt, zeigt sich der Herbst
im Gold der umgebenden Walder und der Winter in sanfter Schneestille. Die Nahe zur Mozart- und
Festspielstadt Salzburg in 20 Kilometer Entfernung macht das Hotel ideal erreichbar, ohne auf

Entspannung und Naturerlebnis verzichten zu mussen.

Nach einem dreieinhalbmonatigen Umbau o6ffnete der Fischerwirt im Sommer 2025 mit frischem
Konzept und vertraut herzlicher Gastfreundschaft. Als neue Highlights gelten der ganzjahrig
beheizte Outdoor-Infinitypool als Erweiterung des WaldSPA, das Waldrestaurant mit Moosdecke,
der schicke Loungebereich mit Bar und Weinraum sowie die Uberdachte Wiesen-Terrasse. Mit 24
Zimmern und Suiten bleibt das Hotel bewusst familiar und uiberschaubar - ein Haus fiir Menschen,
die Natur, Achtsamkeit und personliche Begegnungen suchen und schatzen.

GASTGEBERFAMILIE UND GESCHICHTE

Die Geschichte des Fischerwirts beginnt 1937 mit einem kleinen Gasthof, der von den GroReltern
Friedrich und Rosina Ebner aufgebaut wurde. 1965 libernahmen Anna und Rudolf Ebner und
verwirklichten fortan ihren Traum von einem familiengefuhrten Hotel, welches sie 2003 an die
nachste Generation - die heutigen Gastgeber Marietta und Rudi Ebner - Ubergaben. Gemeinsam
mit ihrem rund 20-kopfigen Team, bestehend aus Familienmitgliedern und Mitarbeitern aus dem
Ort, fuhren sie die herzliche Gastfreundschaft der Eltern und GroBeltern fort. Unter ihrer Leitung
entwickelte sich der Fischerwirt auch zum modernen Vier-Sterne-Naturhotel mit WaldSPA.

Rudi Ebner verantwortet die Betriebsleitung, begriiBt Gaste an der Rezeption und ist zugleich der
Ruhepol des Hauses. Seine Frau Marietta - Kuchenchefin aus Leidenschaft - vereint Handwerk,
Kreativitat und die Rezepturen ihrer Familie.



PHILOSOPHIE

Naturverbundenheit, Stille, Bewusstes Erleben. Auf diesen drei Saulen basiert die Philosophie des
Fischerwirts. Alles, was hier entsteht - ob Raum, Gericht oder Ritual - soll die Natur nicht
ubertrumpfen, sondern in ihrer Schonheit verstarken.

,Unser Naturhotel definiert sich nicht Uber Designelemente, sondern ist ein Ort zum Ankommen
und Runterfahren,“ so die Gastgeber Marietta und Rudi Ebner. ,,der wahre Luxus ist in unseren
Augen die Zeit, die man gemeinsam oder flir sich inmitten der Natur verbringt.“

Regionale Wertschopfung, kurze Lieferwege, der Einsatz von Naturmaterialien wie Holz und
Loden sowie eine eigene Pelletsheizung pragen den Betrieb des Hauses. Viele Lebensmittel
stammen aus lokaler Produktion und mit wenigen Ausnahmen aus einem Umkreis von maximal 50
Kilometern.

WELLNESS

Das WaldSPA ist das Herzstick des Hauses. Eingebettet in den direkt angrenzenden Mischwald
zwischen hohen Fichten, Tannen, Buchen und Eschen liegt es nur wenige Schritte hinter dem
Hauptgebaude. Lodges aus Kebony-Holz, einem langlebigen, druckimpragnierten Holz aus schnell
nachwachsenden Fichten- und Kiefernbestanden, fligen sich harmonisch in die Landschaft.
Beheizte Wege fithren zu den einzelnen Gebauden, in denen sich Finnische Sauna, Krauter-Bio-
Soft-Sauna, Infrarot-Sauna und groBziigige Ruheraume mit Panoramafenstern befinden. Vom
ganzjahrig beheizten Outdoor-Infinitypool mit Sonnenterrasse und Poolhaus schweift der Blick
uber Baume und Berge. Zwei Yogaplattformen im Wald runden das Wohlfiihlangebot im Wald ab.

Erganzend zum Spa-Ensemble befindet sich im Haupthaus ein lichtdurchfluteter Yogaraum,
gestaltet mit warmem Holz, Naturfarben und groBen Fensterfronten. Das Angebot reicht von
sanftem Hatha Yoga bis zu mehrtagigen Retreats. Zudem steht der Raum Gasten als Riickzugsort,
zum Beispiel zum Meditieren oder sanftes Stretching offen.

Direkt daneben ladt der Behandlungsraum zu Massagen und Korperanwendungen ein. Dabei
kommen die Wirkstoffe von Latschenkiefer, Zirbe und Arnika zum Einsatz. Auf Wunsch werden
Behandlungen im Freien durchgefiihrt - begleitet von Vogelgezwitscher und dem Duft von Moos
und Holz.

Das WaldSPA ist Gasten ab 14 Jahren vorbehalten.



KULINARIK

Die Kulinarik tragt die Handschrift von Gastgeberin und Kuchenchefin Marietta Ebner. Ihre Kiiche
ist kreativ, aber auch tief in der Region verwurzelt. Nach dem R-50-Prinzip stammen nahezu alle
Zutaten von Produzenten im Umkreis von 50 Kilometern. Wild direkt vom Hausberg, Fisch aus dem
Fuschlsee, Krauter, Beeren und Pilze aus den heimischen Waldern sowie saisonales Gemiise von
Partnerhofen bilden die Basis.

Kulinarischer Mittelpunkt des Hauses ist das Waldrestaurant. Eine bepflanzte Moosdecke,
stilisierte Baume und warmes Licht holen den Wald ins Innere. Schon am Morgen erfiillt der Duft
von frischem Brot und Kaffee den Raum. Dazu finden sich hausgemachte Marmeladen,
Krauteraufstriche, Eier, Wurst und Kase sowie Honig vom ortlichen Imker auf dem Uppigen Buffet.
Mittags gibt es eine kleine Karte, bevor Marietta allabendlich fein komponierte Menus im Rhythmus
der Jahreszeiten serviert. Auf den Tisch kommen dabei Gerichte, die Geschichten erzahlen. So
stehen unter anderem cremige Krautersuppe mit Waldkrautern aus Faistenau, Wildragout nach
Omas Rezept, Kaiserschmarrn mit selbst hergestelltem Zwetschkenroster oder die legendaren
Salzburger Nockerln auf der Karte. Klassiker und uberlieferte Rezepte werden mit moderner
Finesse interpretiert.

Im sich anschlieBendem Low-Dining-Bereich unter anderem fur Frihstiick und Dinner sorgt der
Kamin auch fir behagliche Stunden, wahrend die iUiberdachte Wiesen-Terrasse in den warmen
Monaten zum Fruhstlick in der Morgensonne oder ganzjahrig zum Aperitif ladt.

ZIMMER, SUITEN UND KEBONY LODGE

24 Zimmer und Suiten verbinden alpine Behaglichkeit mit modernem Komfort. Viel Holz, Stein und
Licht schaffen eine ruhige Atmosphare zum Durchatmen. Alle Zimmer verfugen Uber Balkon oder
Terrasse mit Blick auf Walder, Wiesen oder Berge. Natiirliche Materialien wie Eichenholz, Loden,
Leinen und Schafwolle pragen das Design. Feine Stoffe in warmen Erdtonen, Creme, hellem Grau
und Grin und sanfte Beleuchtung schenken Geborgenheit.

Besonders beliebt ist die kebonyLODGE mitten im Wald. Dabei handelt es sich um eine einzigartige,
freistehende Suite im Wald. Auf 35 Quadratmetern garantieren der offene Wohn- und
Schlafbereich, ein eigener Kamin, groBe Panoramafenster und eine private Terrasse einen
exklusiven Riickzugsort fiir Zweisamkeit und angenehme Ruhe.

Die Ubernachtungspreise beginnen bei 145 Euro pro Person und Nacht im Doppelzimmer inklusive
Halbpension. Die kebonyLODGE ist ab 225 Euro pro Person und Nacht buchbar.



AKTIVITATEN IN DER REGION

Das Aktivprogramm des Fischerwirts ist auf Ruhe, Naturerleben und sanfte Bewegung ausgerichtet.
Gaste praktizieren unter anderem Yoga, in den Sommermonaten zusatzlich Pilates am Hintersee

oder Wassergymnastik im Pool.

Wanderungen, E-Bike-Touren, Besuche von Almen und Gipfelwanderungen bieten sich als
Aktivitaten in der Destination an. Immer mittwochs ladt ein Hauswandertag mit Guide zu
besonderen Kraftplatzen ein - etwa zur Ruine Ratenfels oder zum Wieserhorndl. Daruber hinaus
halten die Gastgeber viele personliche Tipps bereit. Zu den Lieblingsplatzen zahlen beispielsweise
der Faistenauer Schafberg und die Griinaualm. Rund zehn Gehminuten vom Hotel entfernt, stehen
im Sommer zwei hauseigene Badeplatze am Hintersee, einer davon mit Liegen und Schirmen, fir

erfrischende Stunden bereit.

Sobald der Winter einkehrt, verwandelt sich die Umgebung in ein Paradies fur
Schneeschuhwanderer, Skitourengeher und Langlaufer. Die Loipen starten teils direkt am Hotel
und deren Nutzung ist fiir Gaste im Ubernachtungspreis inbegriffen. Jeden Montag gibt es einen
Schnupperkurs. Ein Shuttle-Service bringt Gaste auf Wunsch zu nahegelegenen Ausgangspunkten
fur Wanderungen oder Touren.

Ob Ruhe suchend oder aktiv unterwegs - im Fischerwirt entdeckt jeder seinen eigenen Rhythmus.
Wer Kultur mochte, erreicht Salzburg, unter anderem mit den bekannten Salzburger Festspielen,
in nur 20 Minuten.



Info

BUCHUNGSKONTAKT:

Naturhotel Fischerwirt WaldSPA
Hinterseestrasse 101

5324 Faistenau

Osterreich

T +43 6228 23 32
info@fischerwirt.net
www.fischerwirt.net/de

WEITERE PRESSEINFORMATIONEN:

Ann-Kathrin Spenkuch / Melanie Meisersick

STROMBERGER PR GmbH
KistlerhofstraBe 70,

Haus 5, Gebaude 188

81379 Minchen

Deutschland

T +49(0) 89 189 478 78
spenkuch@strombergerpr.de
www.strombergerpr.de

Innsbruck

Salzburg

SOCIAL MEDIA:

ﬁ @hotelfischerwirt

@fischerwirt_waldspa

#fischerwirtfaistenau #naturhotelfischerwirt #waldzeit
#hideaway #slowmoments #waldspa #hintersee

#kebonylodge #ruhefinden

Rudolf Ebner

Naturhotel Fischerwirt WaldSPA
Hinterseestrasse 101 5324

Faistenau Osterreich

T +43 6228 23 32
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www.fischerwirt.net/de
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