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Sternekiiche fiir Kinderherzen

Hotel Deimann im Sauerland ladt am 15. Juni 2026 zum Charity-Event -
Open-Air-Walking-Dinner mit Sternekoch Felix Weber und sechs Gastkochen

Genuss trifft Verantwortung: Nach dem Credo ,,GenieBen und Gutes tun“ ladt das Hotel Deimann in
Schmallenberg am 15. Juni 2026 ab 17 Uhr zu einem Charity-Kulinarikevent zugunsten der Stiftung
KinderHerz ein. Gastgeberfamilie Deimann richtet den Abend als Abschluss ihres Sommerfest-
Wochenendes aus und versammelt hinter Sternekoch Felix Weber aus der hoteleigenen Hofstube
Deimann sechs regionale Gastkoche: Erik Arnecke vom Restaurant Philipp Soldan, Pierre Beckerling

aus dem SchwarzGold, Willi Overkamp des gleichnamigen Restaurants Overkamp, Sascha Stemberg
aus dem Haus Stemberg, Markus Pape vom Meisenheimer Hof und Marlon Rademacher von La Cuisine

Rademacher. Gemeinsam gestalten sie ein Walking-Dinner mit Live-Cooking unter freiem Himmel.
An mehreren Stationen entstehen die Gerichte direkt vor den Augen der Gaste, die von uber das
Gutshof-Gelander flanieren und die Kreationen in entspannter Atmosphare genieBen. Begleitet
werden die Kostlichkeiten von ausgewahlten Weinen der Weinglter Metzger, Schafer-Frohlich,

Disibodenberg und Knewitz. Ziel ist es, Spenden fur die Stiftung KinderHerz zu generieren, die sich

fur die Forderung von Forschung und Behandlung herzkranker Kinder einsetzt und zugleich
Aufmerksamkeit fur ihr oft unsichtbares Schicksal schafft. Der Abend verbindet kulinarische
Spitzenleistung mit einem klaren Auftrag und setzt bewusst auf Nahe statt Distanz - kein klassisches
Galaformat, sondern ein lebendiges Miteinander, bei dem jeder Gang zugleich ein Beitrag flir den
guten Zweck ist. Der Preis betragt 170 Euro pro Person inklusive Menii und Weinbegleitung, der Erlos
wird dabei direkt an die Stiftung KinderHerz gespendet. Weitere Informationen und Tickets finden
sich unter: www.deimann.de/charity.

,Wir sind ein Familienbetrieb in vierter Generation mit Werten, die wir jeden Tag leben. Mitgefihl
zeigen und Verantwortung ubernehmen - das gehort fur uns untrennbar zusammen®, so Jochen
Deimann. Das Charity-Dinner ist Ausdruck dieser personlichen Haltung der Gastgeberfamilie und
verbindet Kulinarik mit gesellschaftlicher Verantwortung. ,,Wir wollen Menschen zusammenbringen
und auf wichtige Themen aufmerksam machen ohne uns selbst in den Vordergrund zu stellen“,
erganzt Andreas Deimann. Gleichzeitig ist das Event als Auftakt gedacht und soll perspektivisch

auch andere dazu inspirieren, ahnliche Initiativen ins Leben zu rufen.



https://www.stiftung-kinderherz.de/
https://www.deimann.de/hofstube
https://www.deimann.de/hofstube
https://sonne-frankenberg.de/philipp-soldan/?gad_source=1&gad_campaignid=23462016435&gclid=Cj0KCQjwj47OBhCmARIsAF5wUEExM3RrSorxfMIpGBlqTIPwv5uwqffKR-wxUGQNMWgHf8DsNF3IBjMaAurtEALw_wcB
https://schwarzgold-dortmund.de/
https://www.overkamp-dortmund.de/
https://haus-stemberg.de/
https://www.meisenheimer-hof.de/startseite
https://la-cuisine-koeln.de/
https://la-cuisine-koeln.de/
https://www.weinmetzger.de/
https://www.weingut-schaefer-froehlich.de/
https://weingut-disibodenberg.de/
https://www.weingut-knewitz.de/
http://www.deimann.de/charity

Die Stiftung KinderHerz setzt sich fiur Kinder und Jugendliche mit angeborenen oder erworbenen
Herzfehlern ein und fordert medizinischen Fortschritt, Forschung sowie konkrete Hilfsangebote fur
betroffene Familien. Da man jungen Patientinnen und Patienten ihre Erkrankung haufig nicht
ansieht, stehen sie oft im Schatten des offentlichen Bewusstseins. Die Verbindung zur Stiftung
KinderHerz war kein Zufall, sondern entwickelte sich aus langjahrigen Kontakten und wurde unter
anderem durch Unterstlitzer wie Guido Fritz, Prasident und Griinder von ,,ChefHeads - Club der
Kuchenchefs“, sowie Rudolf Schillheim, Inhaber der Firma GEFU, gepragt. Ausschlaggebend fir die
Zusammenarbeit war der Ansatz der Stiftung, gezielt dort zu unterstutzen, wo Hilfe unmittelbar
benaotigt wird.

Uber das Hotel Deimann

Vor der Kulisse des Hunau- und Rothaargebirges und angrenzend an das grofite Skigebiet nordlich der Alpen,
liegt das einzige Funf-Sterne-Superior-Hotel des Sauerlandes. Bereits in vierter Generation bietet das
familiengefuhrte Haus unaufdringlichen Luxus sowie Entspannung, Genuss und Aktivurlaub zu jeder
Jahreszeit. Umgeben von einer groBen Parkanlage, umfasst es 114 Zimmer und Suiten, drei Restaurants -
darunter das mit einem Michelin Stern ausgezeichnete Gourmetrestaurant Hofstube Deimann - eine Bibliothek
und einen Uber 5.000 Quadratmeter groBen Spa mit Adults-Only-Bereich und ganzjahrig beheiztem Outdoor
Infinity Pool. Tagliche Fitness- und Entspannungsprogramme, Wanderungen mit der Hoteliersfamilie, eine
eigene Waldhutte sowie ein Aktivpark mit Neun-Loch-Adventure-Golfanlage, Kinderspielplatz und eigener
Boule- und Eisstockbahn runden das Angebot ab. Nur 500 Meter entfernt liegt das Café Restaurant Sonnenhche
mit 27-Loch-Meisterschaftsplatz. Dieses und der Schwesterbetrieb Hotel Stormann, im Stadtkern von

Schmallenberg, eignen sich ideal fur Festivitaten.
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