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DOPAMIN

FINE DINING

Debiit mit Stern

Dopamin Fine Dining erhalt ersten Michelin-Stern neun Monate nach Eroffnung -
Auszeichnung als Young Chef Award fur Chefkoch Axel Boesen

Besonderer Meilenstein fiir die Villa Keller by Erasmus in Saarburg: Bei der Michelin Guide Ceremony
am 23. Juni 2026 wurde das hoteleigene Restaurant Dopamin Fine Dining erstmals mit einem
Michelin-Stern ausgezeichnet. Zudem erhielt Chefkoch Axel Boesen den Young Chef Award des
Guide Michelin, einer der bedeutendsten Nachwuchspreise der Branche. Bereits neun Monate nach
der Eroffnung des Hotels im November 2025 ehrt der renommierte Restaurantfuhrer nun die kreative
Kiche des 26-Jahrigen, der regionale Produkte mit japanisch-nordischen Einflussen kombiniert. Das
Erfolgsrezept des Restaurants liegt in der Verbindung unterschiedlicher kulinarischer Welten. Im
historischen Ambiente des Boutiquehotels Villa Keller treffen regionale Zutaten aus der Saar-
Hunsrlick-Region auf internationale Aromen und klassische franzosische Techniken. Gerichte wie
Goldforelle mit Vanilleol und Dill, Agnolotti mit Bergkase und Kapuzinerkresse oder Wagyu-Rind mit
Kampot-Pfeffer und Lauch-Vinaigrette stehen beispielhaft flr die kreative Handschrift des
Kichenchefs. Fur die passende Weinbegleitung sorgt Emanuele Sem Troni mit einer sorgfaltig
kuratierten Auswahl, bei der insbesondere regionale Tropfen im Mittelpunkt stehen. Eine
Ubernachtung kostet ab 280 Euro fiir zwei Personen in der Saar Suite 1801 und ab 180 Euro im
Comfort Zimmer, jeweils inklusive Friihstlick. Das Sieben-Gang-Menu im Restaurant Dopamin kostet
139 Euro pro Person, die korrespondierende Weinbegleitung 79 Euro pro Person. Weitere
Informationen unter www.villa-keller.de/dopamin-fine-dining.

,Ein Michelin-Stern ist eine Auszeichnung, von der jeder Koch traumt. Dass wir dieses Ziel bereits
neun Monate nach der Eroffnung erreichen konnten, macht mich unglaublich stolz. Hinter diesem
Erfolg stehen viele Menschen, die seit dem ersten Tag mit Leidenschaft, Prazision und groBem
Einsatz an diesem Projekt arbeiten. Besonders schon ist flir mich, dass damit nicht nur meine Arbeit,
sondern die Leistung unseres gesamten Teams, des Sous Chefs Noah Schumacher und unserer Familie
gewurdigt wird“, freut sich Axel Boesen. Sein Brunder Niko Boesen, Hotelier und Gastgeber der Villa
Keller erganzt: ,,Als wir letztes Jahr eroffnet haben, wollten wir einen Ort schaffen, der Menschen
durch Gastfreundschaft, Kulinarik und besondere Erlebnisse begeistert. Die Auszeichnungen sind fur
uns also vor allem auch eine Motivation, unseren Weg konsequent weiterzugehen“.
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http://www.villa-keller.de/dopamin-fine-dining

Uber Villa Keller:

Direkt an der Saar im Herzen von Saarburg verbindet die Villa Keller by Erasmus historische Architektur mit
modernem Design und zeitgemaBer Kulinarik. Das denkmalgeschiitzte Gebaude aus dem Jahr 1801 wurde nach
umfassender Sanierung im November 2025 als Boutiquehotel mit elf individuell gestalteten Zimmern und
Suiten neu eroffnet. Hinter dem Haus stehen die Briider Niko und Axel Boesen, die mit der Villa Keller
Gastfreundschaft und Kulinarik auf besondere Weise zusammenfiihren. Verantwortlich fir die Neugestaltung
zeichnet die Trierer Innenarchitektin Britta Tibo, die historische Elemente mit hochwertigen Materialien,
ausgewahlten Designstiicken und maBgefertigten Mobeln kombiniert. Zum Haus gehoren das Michelin-
pramierte Restaurant Dopamin Fine Dining, Keller’s Wirtshaus sowie der Biergarten Saarterrassen. Mit Blick
auf die Saar und die gegenuberliegende Burg vereint die Villa Keller Geschichte, Design und Genuss unter

einem Dach.

Uber Erasmus Collection:

Die Erasmus Collection vereint drei Hauser der Gastgeberfamilie Boesen, die in der Region Saar-Hunsriick
bereits seit 30 Jahren fur authentische Gastfreundschaft, kulinarische Vielfalt und ein maBgeschneidertes
Ubernachtungsangebot steht. Das Erasmus Hotel in Trassem ist mit seinen modernen Suiten, einem
grofRziigigen Wellnessbereich sowie exzellentem Restaurant und Bar besonders geeignet fur Paare. Erganzend
richten sich die Zimmer der Kategorie Erasmus Smart an Businessreisende. Familien finden hingegen in der
Erasmus Lodge groBziigige Ferienwohnungen mit viel Platz und Komfort. Die historische Villa Keller by Erasmus
in Saarburg mit dem hoteleigenen Restaurant Dopamin Fine Dining erweitert seit November 2025 die Collection

um ein Designrefugium fur Genieler.
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