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Fiinf Griinde fiir das Wellness- & Genusshotel Der Eisvogel

Familiengefuhrtes Wellnesshotel im Herzen der Hallertau

25 neue Zimmer und Suiten in der Farbwelt des Eisvogels, insgesamt 58 Zimmer und Suiten
Wellnesslandschaft inklusive Badehaus, 15 Behandlungsraumen und vielfaltigem Sauna-Angebot
Symbiose von Wellness und Gesundheit mit Schwefel, Hopfen und Moor

Kulinarik mit Produkten der eigenen Landwirtschaft

Lage und Hotel

Inmitten des weltweit groBten Hopfenanbaugebiets Hallertau begeistert das Wellness- &
Genusshotel Der Eisvogel bei Neustadt an der Donau, Ortsteil Bad Gogging Urlaubende als
besonderer Riickzugsort. Erholung und Gesundheit haben im niederbayerischen Ort Tradition. Seit
mehr als 100 Jahren als Kurort staatlich anerkannt, ist er der Einzige in Bayern, der uber die drei
ortseigenen Naturheilmittel Schwefelwasser, Mineral-Thermalwasser und Naturmoor verfugt. Das
familiengefuihrte Vier-Sterne-Superior-Haus zeichnet sich vor allem durch sein umfangreiches Spa-
Angebot aus, inklusive Badehaus, Saunalandschaft, Ruheraumen, Liegewiese und einer
umfangreichen Auswahl an Anwendungen. Des Weiteren punktet das Hotel mit einer saisonal
gepragten Kulinarik, bei der viele Produkte aus eigener Erzeugung stammen. Eine Bibliothek, eine
Kapelle, eine SpielGolf-Anlage sowie Ladestationen fur Elektroautos und E-Bikes erganzen das
Angebot.

Bildmaterial vom Wellness- & Genusshotel Der Eisvogel steht unter diesem Link zum Download

bereit.
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https://hidrive.ionos.com/share/keunkup8dx#$/

Gastgeber

Hinter dem Wellness- & Genusshotel Der Eisvogel steht Familie Zettl-Feldmann, die das Refugium
bereits in vierter Generation betreibt. Die Geschichte des Familienbetriebs begann 1949 mit einem
namenlosen Café, das Hans Zettl, sein Sohn Karl und dessen Frau Anna mit zunachst drei Tischen
einrichteten. Da Gaste im Weiher direkt vor der Haustlir immer wieder einen Eisvogel
beobachteten, entwickelte sich dieser rasch zum Symbol und Namensgeber des Lokals.
Schrittweise entstand aus dem Café Eisvogel ein Wirtshaus mit Gastezimmern inklusive
Veranstaltungssaal. Dank ihres Unternehmergeistes sowie der Leidenschaft fur ihren Beruf nutzten
Karl und Hermine Zettl den Fund von Heilwasser in Bad Gogging Mitte des 1970er Jahre, um
Urlaubenden verstarkt ein Wohlfuhlerlebnis zu bieten. Mit ihrer Tochter Margit, verheiratet mit
Martin Feldmann, fihrten sie das Haus seit 1987 gemeinsam zum Wellness- & Genusshotel Der
Eisvogel. Ein wichtiger Schritt stellte dabei die Erweiterung des Refugiums um das Spa inklusive
Schwimmbad, Saunalandschaft, und Anwendungsraumen sowie um 24 Zimmer und Suiten 2013 dar.
Seit 2020 ist auch Tochter Theresa in den Betrieb eingestiegen und unterstutzt ihre Eltern unter
anderem im Bereich Sales, Marketing und PR. 1998 geboren, ist Theresa Feldmann im Eisvogel
aufgewachsen. Hotellerie wie auch Gastfreundschaft liegt ihr im Blut. ,Meine Eltern und
GroBeltern haben es mir jeden Tag vorgelebt, wie gerne sie Gastgeber sind“, so Feldmann.
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Zimmer und Suiten

Das Wellness- & Genusshotel Der Eisvogel verfligt insgesamt tiber 58 Zimmer und Suiten. Inspiriert
durch die umliegende Landschaft besticht das Interieur durch Naturmaterialien wie Holz und mit
warmen Farben. Fir einen geruhsamen Schlaf sorgen Boxspringbetten. Besonders hervorzuheben
sind die 25 neuen Zimmer und Suiten, fir deren Gestaltung der Eisvogel als Vorlage diente. So
erstrahlen seit Juni 2022 die zwischen 38 und 48 Quadratmeter groBen Zimmer der Kategorien
Comet, Eclipse und Diamant, in den typischen Schattierungen des Gefieders in Blau oder
Rostorange. Dabei uberzeugen Gaste vor allem ihre frischen Looks mit raffinierten Details wie
schimmernde Tapeten. Alle Zimmer laden mit einem Wohnbereich inklusive Sitzecke sowie ein bis
zwei Balkonen zum Verweilen ein.

Im Komfortzimmer Comet pragt ein orangenes Farbschema das Ambiente von den Vorhangen bis
zu Kissen und Lampen, wahrend im Komfortzimmer Eclipse und in der Maisonette Diamant sowohl
warme Naturtone als auch Graublau dominieren. Eine gemutliche Atmosphare schafft zudem die
hochwertige Ausstattung mit viel Eichenholz und feinen Stoffen. Die Marmoroptik im Badezimmer
rundet das Design ab. Verantwortlich fur Konzeption und Durchfuihrung zeichneten die Spezialisten
von Geisler.Trimmel aus Brixlegg in Tirol.
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Komfortzimmer Comet

Komfortzimmer Eclipse & Maisonette Diamant




Spa und Wellness

Flr Entspannung sorgt das 1.600 Quadratmeter groBe Eisvogel Spa, dessen Badehaus mit einem
beheizten Schwimmbecken, einer Saunalandschaft inklusive Sole-Dampfbad, Bio-, Infrarot- und
finnischer Sauna sowie diversen Ruheraumen punktet. Wer dort relaxt, spurt die Kraft der Natur.
Besonders das Hallenbad holt die umliegende Landschaft mit bodentiefen Fenstern nach innen.
Bei warmen Temperaturen offnet das Team die Glasfront, wodurch Hotel- sowie Day-Spa-Gaste
direkten Zugang in den 10.000 Quadratmeter groBen Garten inklusive Terrasse und Liegewiese
erhalten.

Auf zwei Etagen wartet der Wellnessbereich zudem mit 15 Behandlungsraumen auf, darunter zwei
Spa Suiten fur Paare. Besucher:innen profitieren vom einzigartigen Vorkommen der Bad Gogginger
Naturheilmittel Schwefelwasser und Moor sowie von der langen Expertise des Spa-Teams in deren
Anwendung. Hinzu kommt im Wellness- & Genusshotel Der Eisvogel ein weiteres Naturprodukt fir
Spa-Anwendungen: der Hallertauer Hopfen. Dieser bildet die Basis zahlreicher Behandlungen. Dazu
gehort die Hopfen-Stempelmassage, welche Wellnessfans exklusiv von September bis Dezember
nach der Erntezeit der Pflanze genieBen. Aber auch die ganzjahrig angebotenen
Ganzkorpermassagen und Bader mit den dtherischen Olen des Hopfens weisen eine regenerierende
Wirkung auf. Dabei empfiehlt sich speziell die 90-minutige Eisvogel-Behandlung, eine Gesichts-
und Ganzkorpermassage, welche die Spa-Marke Pharmos Natur Green Luxury eigens fur das Hotel
konzipiert hat. Das Zusammenspiel aus therapeutischen Techniken, Heilpflanzen und deren
Inhaltsstoffen  starkt Herz und Kreislauf, wirkt beruhigend, hautstraffend sowie
durchblutungsfordernd. Unbedingt probieren sollten Gaste zudem das Naturschwefel-Wannenbad
und die Bad Gogginger Moorpackung. Schwefelwasser, das als schmerzlindernd und
entziindungshemmend gilt, steht dank eines Trinkwasserbrunnens im Badehaus ebenfalls fur
innere Anwendungen zur Verfligung. Wer das Eisvogel Spa als Tagesgast besuchen mochte, bucht
eines der Day-Spa-Angebote inklusive Anwendungen.
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Kulinarik

Traditionell und doch experimentierfreudig. Im Restaurant freuen sich Gaste auf regionale und
raffinierte Kostlichkeiten im Ambiente kleiner, gemutlicher Stuben, bei warmen Temperaturen
auf der Terrasse. Fir die Kulinarik zeichnet Kiichenchef Fabio De Seta verantwortlich, der bereits
hier sein Handwerk gelernt hat. De Seta setzt auf vielfaltigen, saisonalen Genuss und verwendet
am liebsten Produkte aus dem eigenen Anbau. Allzeit-Klassiker der bayerischen Kiche wie
Schweinebraten finden sich ebenso auf den Speise- und Menlikarte wie internationale Klassiker
und moderne Neuinterpretationen. Zu den Highlights zahlen unter anderem die Lachsforellen-
Terrine, feine Steaks und StiBkartoffel-Gnocchi.

Fiir einen Rundum-Sorglos-Aufenthalt im Wellness- & Genusshotel Der Eisvogel buchen Urlaubende
die Verwohnpension. So erwartet Gaste neben dem Frihstiick taglich von 9 bis 17 Uhr ein
Snackbuffet im Bistro. Abends zaubern De Seta und sein junges Kiichenteam ihnen ein Vier-Gang-
Menii auf den Teller, freitags warten sie mit einem Fiinf-Gang-Uberraschungsmenii auf.

Die Zutaten fur die Gerichte stammen groBtenteils von lokalen Produzenten, oft sogar aus der
eigenen Landwirtschaft. Als passionierter Landwirt bewirtschaftet Gastgeber Martin Feldmann den
nach der Familie benannten Feldmann Hof bereits seit uber 25 Jahren. So bringt er eine groBe
Auswahl an Gemluse, Beeren, Kartoffeln und Eier auf den Tisch. Den Abensberger Spargel schatzen
Feinschmecker deutschlandweit als Spezialitat von Marz bis Juni.

Abgerundet wird das gastronomische Angebot des Genusshotels durch die Eisvogel Bar, an der
Gaste den Abend bei Cocktailkreationen ausklingen lassen. RegelmafRig finden dort auch Gin- und

Whiskey-Verkostungen durch Barkeeper Rene Thamm statt.




Aktivitaten

Das Wellness- & Genusshotel Der Eisvogel eignet sich ideal als Basis fur Naturliebhaber und
Sportfans. Besonders die sanften Hugel der Hallertau sowie das Altmuhltal laden zu Erkundungen
ein. Wanderer und Radfahrer finden im weltweit groBten Hopfenanbaugebiet ein weites Wegenetz
entlang der Hopfenstauden. Zudem empfehlen sich Touren entlang der Altmuhl, die sich zwischen
Jurafelsen und Burgruinen vorbeischlangelt, wie zum Kloster Weltenburg. Nahe des
Donaudurchbruchs genieBen Gaste von dort den Ausblick Uber den Fluss. Wer nicht mit dem
eigenen Rad anreist, nutzt den E-Bike-Verleih des Hotels. Kulturinteressierte freuen sich auf den
bayerischen Abschnitt des Limes, der zum UNESCO Weltkulturerbe zahlt. Fur Stadtbummel locken
Abensberg, Kelheim, Regensburg und Ingolstadt mit seinem Shopping Village, rund 100 Kilometer
weiter sudlich befindet sich Munchen.

Infos & Preise: Eine Ubernachtung kostet ab 175 Euro pro Person im Doppelzimmer mit
Verwohnpension.

Anreise: Das Wellness- & Genusshotel Der Eisvogel erreichen Urlaubende bequem mit dem Auto.
Von Munchen aus betragt die Fahrtzeit Giber die A9 und die A93 eine Stunde. In der bayerischen
Landeshauptstadt befindet sich ebenfalls der nachstgelegene Flughafen.

Buchungskontakt:

Wellness- & Genusshotel Der Eisvogel
+49 (0)2975/810
info@hotel-eisvogel.de
www.hotel-eisvogel.de

Social Media:

|@| www.instagram.com/der_eisvogel/

n www.facebook.com/der-eisvogel/

#dereisvogel #meineeisvogelzeit #eisvogelzeit
Informationsstand: August 2023

Fir weitere Presseinformationen:

Franziska Schonborn Theresa Feldmann

STROMBERGER PR GmbH Wellness- & Genusshotel Der Eisvogel
Kistlerhofstrahe 70, Haus 5, Gebaude 188 An der Abens 20

81379 Munchen, Deutschland 93333 Bad Gogging, Deutschland

T +49(0)89/189478-79 T +49(0)9445 969-0
schoenborn@strombergerpr.de theresa.feldmann@hotel-eisvogel.de

strombergerpr.de hotel-eisvogel.de
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